
M E N U  T R A I T E U R  P A T I S S I E R



MINI BURGERS :
Burger poulet,  mousse  curry,  oignons rouges

Burger saumon,  mousse  ail et fines herbes,  roquette

Burger mousse  chèvre,  jambon de  pays,  roquette

Burger mousse  pesto rouge,  ricotta,  chorizo,  poivrons jaunes

Burger mousse  de  canard,  confiture  de  figues et oignons confits

WRAPS : 
Jambon,  fromage  ail et fines herbes,  cheddar,  concombres et salade

Poulet mariné,  fromage  frais,  oignons rouges,  tomates séchées,  salade

Surimi mayonnaise,  carottes,  salade

TARTELETTES :
Mousse  chèvre,  pistache,  cranberries

Mousse  guacamole,  maïs,  tomates fraiches

Thon piquant

Mousse  saumon citronnée

PATES À CHOUX :
Rillette  de  crevettes flambées,  sauce  soja,  fromage  frais,  ciboulette

Mousse  roquefort et poires confites

Mousse  de  fromage  frais au pesto vert et tomates séchées

Carte  donnée  à  titre  indicatif. Toute  demande  spécifique,  adaptation des recettes,  allergies

ou contraintes alimentaires peut être  étudiée  sur mesure.

0 ,9 5€  l a  p ièce

0 ,9 5€  l a  p ièce

0 ,9 5€  l a  p ièce

0 ,9 5€  l a  p ièce

Commande  à  partir de  40 pièces

-5 % à  partir de  500 pièces commandées

CARTE SALÉE



NUMBER / LETTER CAKE 
Façon tarte  citron meringuée
Façon capitole  (Framboise)

Façon fraisier

Trois chocolats

Exotique
Tutti Frutti (fruits de  saison)

Vanille,  pomme,  caramel au beurre  salé

ENTREMETS ET GÂTEAUX
Fraisier

Trois chocolats

Capitole
Exotique
Tutti Frutti (fruits de  saison)

Commande  à  partir de  40 pièces

-5 % à  partir de  500 pièces commandées

Cette  sélection présente  des pâtisseries types.

Chaque  création peut être  adaptée  ou entièrement imaginée  selon vos souhaits.

N’hésitez pas à  nous contacter pour toute  autre  demande  de  patisseries.

CARTE SUCRÉE

3 ,5 0€  l a  p a r t

p â te  s ab lée  -  4€  l a  p a r t

MIGNARDISES
Éclair chocolat et/ou café
Salambo

Tartelette  fruits de  saison

Tartelette  citron meringuée
Tartelette  Chocolat,  caramel au beurre  salé,  craquant praliné
Choux crème  pâtissière
Choux caramel

Paris Brest

0 ,9 5€  l a  p ièce



Au-delà de l’activité traiteur salée et pâtissier Ty’Djo propose
également un foodtruck de burgers artisanaux, réalisés entièrement

maison, à partir de produits soigneusement sélectionnés.

Que ce soit pour un événement professionnel, une réception privée ou
une prestation sur site, Ty’Djo vous accompagne avec des créations sur

mesure et une approche attentive à vos envies.

Basé en centre Bretagne à Illifaut (22),
 le foodtruck de burgers est disponible à la réservation

pour vos événements privés ou professionnels.

Contact & réservations
      06 58 06 73 07
      www.tydjo.com
      jonathan@tydjo.com
      22 230 Illifaut

Suivez-nous sur

https://www.google.com/search?sca_esv=9e7166714c898479&rlz=1C5CHFA_enFR994FR994&sxsrf=ANbL-n4KxSyQEPYOZ7sV7daoTLoMV2MIcg:1771259656876&q=Illifaut&stick=H4sIAAAAAAAAAONgFuLSz9U3MM7ILitIU0JiP2I05RZ4-eOesJTOpDUnrzGqcXEFZ-SXu-aVZJZUCklwsUFZfFI8XEjaeBaxcnjm5GSmJZaWAAAIDJdoXQAAAA&sa=X&ved=2ahUKEwitxJy1uN6SAxVjUaQEHQUMBg0Q_coHKAB6BAggEAI
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